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H a P P Y F l E X 
via Provinciale 92/94
24060 - castelli calepio (Bg) 
Italy
tel. +39 035.4496000  
Fax +39 035.4496037
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9 M U lt I P o R Z I o n I

41 g E l at I

47 to R t I E R E

75 M a X I F l E X

141 a c c E S S o R I

149 c U S to M

155 l ’ a Z I E n d a
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P I R ot t I n I  ( S E t  8  P Z )
HF02812

Ø 70 mm
H 35 mm
cap. 80 ml

F o R M a  c I o c c o l at I n I  n ata l E
HF05600

170x80x16 mm
cap. 80 ml

cad. 40x24x15 mm
cap. cad. 10 ml

F o R M a  c I o c c o l at I n I  Pa S q U a
HF05593

190x90x14 mm
cap. 90 ml

cad. 30x28x13 mm
cap. cad. 7,5 ml

n o V I t à



12 13

M
U

L
T

IP
O

R
Z

IO
N

I

M
U

L
T

IP
O

R
Z

IO
N

I

2 4  S E M I S F E R E
HF03004

300x175 mm
cap. 168 ml

Ø cad. 30 mm
H cad. 15 mm
cap. cad. 7 ml

5  S E M I S F E R E
HF03014

300x175 mm
cap. 775 ml 

Ø cad. 80 mm
H cad. 40 mm

cap. cad. 155 ml

8  S E M I S F E R E
HF03010

300x175 mm
cap. 480 ml

Ø cad. 60 mm
H cad. 30 mm
cap. cad. 60 ml

6  S E M I S F E R E
HF03012

300x175 mm
cap. 570 ml

Ø cad. 70 mm
H cad. 35 mm
cap. cad. 95 ml

1 5  S E M I S F E R E
HF03006

300x175 mm
cap. 255 ml 

Ø cad. 40 mm
H cad. 20 mm 
cap. cad. 17 ml

1 5  S E M I S F E R E
HF03008

300x175 mm
cap. 510 ml

Ø cad. 50 mm
H cad. 25 mm
cap. cad. 34 ml
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9  o V a l I
HF03032

300x175 mm
cap. 774 ml

cad. 70x50x35 mm
cap. cad. 86 ml

1 6  o V a l I
HF03028

300x175 mm
cap. 416 ml

cad. 55x35x20 mm
cap. cad. 26 ml

8  B a B à
HF03036

300x175 mm
cap. 784 ml

Ø cad. 55 mm
H cad. 60 mm
cap. cad. 98 ml

1 5  B a B à
HF03040

300x175 mm
cap. 345 ml 

Ø cad. 35 mm
H cad. 38 mm
cap. cad. 23 ml

1 1  B a B à
HF03038

300x175 mm
cap. 451 ml

Ø cad. 45 mm
H cad. 48 mm
cap. cad. 41 ml
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8  ta R t E l l E t t E
HF03050

300x175 mm
cap. 400 ml

Ø cad. 60 mm
H cad. 17 mm
cap. cad. 50 ml

1 5  ta R t E l l E t t E
HF03048

300x175 mm
cap. 180 ml

Ø cad. 50 mm
H cad. 15 mm
cap. cad. 12 ml

9  M a d E l E I n E
HF03060

300x175 mm
cap. 216 ml

cad. 65x45x17 mm
cap. cad. 24 ml

2 0  M a d E l E I n E
HF03064

300x175 mm
cap. 90 ml

cad. 42x30x11 mm
cap. cad. 4,5 ml

1 5  M a d E l E I n E
HF03062

300x175 mm
cap. 45 ml

cad. 45x32x13 mm
cap. cad. 3 ml
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1 1  M U F F I n
HF03070

300x175 mm
cap. 495 ml

Ø cad. 50 mm
H cad. 28 mm
cap. cad. 45 ml

6  M U F F I n
HF03076

300x175 mm
cap. 738 ml

Ø cad. 70 mm
H cad. 37 mm

cap. cad. 123 ml

5  M U F F I n
HF03082

300x175 mm
cap. 875 ml

Ø cad. 80 mm
H cad. 35 mm

cap. cad. 175 ml

6  P I R a M I d I
HF03086

300x175 mm
cap. 630 ml

cad. 71x71x40 mm
cap. cad. 105 ml

1 5  P I R a M I d I
HF03084

300x175 mm
cap. 195 ml

cad. 36x36x22 mm
cap. cad. 13 ml
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1 8  c a n n E l l E / B o R d E l a I S
HF03094

300x175 mm
cap. 414 ml

Ø cad. 35 mm
H cad. 35 mm
cap. cad. 23 ml

8  c a n n E l l E / B o R d E l a I S
HF03092

300x175 mm
cap. 784 ml

Ø cad. 50 mm
H cad. 50 mm
cap. cad. 98 ml

6  S a V a R I n
HF03102

300x175 mm
cap. 288 ml

Ø cad. 72 mm
H cad. 23 mm
cap. cad. 48 ml

1 8  S a V a R I n
HF03098

300x175 mm
cap. 216 ml

Ø cad. 40 mm
H cad. 12 mm
cap. cad. 12 ml

8  S a V a R I n
HF03100

300x175 mm
cap. 320 ml

Ø cad. 65 mm
H cad. 21 mm
cap. cad. 40 ml
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6  B R I o c H E t t E
HF03104

300x175 mm
cap. 900 ml

Ø cad. 79 mm
H cad. 37 mm

cap. cad. 150 ml

6  c a n n E l l E E
HF03106

300x175 mm
cap. 660 ml

Ø cad. 75 mm
H cad. 30 mm

cap. cad. 110 ml
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6  to R t I n E
HF03116

300x175 mm
cap. 480 ml

Ø cad. 80 mm
H cad. 18 mm
cap. cad. 80 ml

6  M I n I M a R g H E R I t E
HF03120

300x175 mm
cap. 408 ml

Ø cad. 70 mm
H cad. 28 mm
cap. cad. 68 ml
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6  M I n I g U g E l H o P F
HF03124

300x175 mm
cap. 600 ml

Ø cad. 70 mm
H cad. 36 mm

cap. cad. 100 ml

1 2  R E t ta n g o l I
HF03128

300x175 mm
cap. 660 ml

cad. 80x30x30
cap. cad. 55 ml
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6  c U o R I
HF03130

300x175 mm
cap. 630 ml

cad. 55x50x35 mm
cap. cad. 105 ml

8  c U o R I
HF03132

300x175 mm
cap. 720 ml

cad. 65x60x35 mm
cap. cad. 90 ml

9  B a R c H E t t E
HF03136

300x175 mm
cap. 396 ml 

cad. 100x44x15 mm
cap. cad. 44 ml

1 2  B a R c H E t t E
HF03134

300x175 mm
cap. 240 ml

cad. 72x30x15 mm
cap. cad. 20 ml
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2 4  P o M P o n E t t E
HF03138

300x175 mm
cap. 288 ml

Ø cad. 34 mm
H cad. 16 mm
cap. cad. 12 ml

2 0  F I n a n Z I E R I
HF03140

300x175 mm
cap. 240 ml

cad. 49x26x11 mm
cap. cad. 12 ml
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8  c I l I n d R I
HF03142

300x175 mm
cap. 720 ml

Ø cad. 60 mm
H cad. 35 mm
cap. cad. 90 ml

3  d I S c o  B I S c U I t S
HF03148

300x175 mm
cap. 480 ml

Ø cad. 103 mm
H cad. 20 mm

cap. cad. 160 ml
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1 5  P E t I t S  F o U R S
HF03150

300x175 mm
cap. 345 ml

Ø cad. 40 mm
H cad. 20 mm
cap. cad. 23 ml

9  c a K E S
HF03152

300x175 mm
cap. 648 ml

cad. 80x30x30 mm
cap. cad. 72 ml
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8  B a V a R E S I
HF03154

300x175 mm
cap. 880 ml

Ø cad. 60 mm
H cad. 50 mm

cap. cad. 110 ml

2 4  F I o R E n t I n E
HF03160

300x175 mm
cap. 96 ml

Ø cad. 35 mm
H cad. 5 mm
cap. cad. 4 ml
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1 2  M U F F I n
HF03250

220x320 mm
cap. 1008 ml
Ø cad. 70 mm
H cad. 33 mm
cap. cad. 84 ml

6  M I n I R o S E
HF03404

300x175 mm
cap. 960 ml

Ø cad. 70 mm
H cad. 40 mm

cap. cad. 160 ml
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I l  g E l ato  P I U ’  g R a n d E
d a l l a  l I n E a  I n c o n F o n d I B I l E

g
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t
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6  P l a c c a  g E l ato  M a g n U M
HF05772

364x114 mm
cap. 600 ml

cad. 103x45 mm
H cad. 25 mm

cap. cad. 100 ml
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I l  g E l ato  P I U ’  S E M P l I c E
d a l  c U o R E  d I  M o n ta g n a

1 2  P l a c c a  g E l ato  M ot ta R E l l o
HF05758

400x216 mm
cap. 1056 ml

cad. 92x47 mm
H cad. 25 mm
cap. cad. 88 ml
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l ’ I n t R a M o n ta B I l E  M U lt I S t R ato

l a S a g n a  M o n o P o R Z I o n E
HF02540

160x110x40 mm
cap. 650 ml

l a S a g n a  M o n o P o R Z I o n E  2
HF02541

170x117x70 mm
cap. 1000 ml

n o V I t à
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l ’ a R M o n I a  d E l l E  F o R M E  P E R F E t t E

to n d a
HF01018

Ø 260 mm
H 40 mm

cap. 2000 ml

to n d a
HF01020

Ø 280 mm
H 40 mm

cap. 2500 ml
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l ’ a U t E n t I c I t à  d E I  S a P o R I  V E R I , 
d a  g E n E R a Z I o n I

c R o S tata
HF01070

Ø 260 mm
H 30 mm

cap. 1600 ml

c R o S tata
HF01072

Ø 280 mm
H 30 mm

cap. 1800 ml
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U n a  S o l I d a  B a S E
P E R  P U n ta R E  I n  a lto 

R E t ta n g o l a R E
HF01080

280x240x40 mm
cap. 2500 ml
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c I a M B E l l a  S a V a R I n
HF01102

Ø 240 mm
H 60 mm

cap. 1350 ml

P R o F U M I  E  S a P o R I  d I  c a S a
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g U g E l H o P F
HF01132

Ø 215 mm
H 110 mm 

cap. 3500 ml

a n d R à  a  R U B a 
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I l  d o l c E  S o F F I c E  E  l E g g E R o ,
c o M E  U n a  P I U M a

P l U M c a K E
HF01154

280x105x75 mm
cap. 1700 ml

P l U M c a K E
HF01150

240x100x75 mm
cap. 1500 ml
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P l U M c a K E  c a n n E l l ato
HF01166

240x95x75 mm
cap. 1400 ml
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l ’ I M P o R ta n t E  È  F a R l o  c o n  a M o R E

c U o R E  l I S c I o
HF01182

205x190x35 mm
cap. 1250 ml

c U o R E  c a n n E l l ato
HF01194

220x218x35 mm
cap. 1150 ml
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I l  d o l c E  d a l 
P R o F U M o 

I n c o n F o n d I B I l E

R o S a
HF01252

Ø 230 mm
H 95 mm

cap. 3200 ml
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l ’ a U t E n t I c o  d o l c E  d I  n ata l E

Pa n E t to n E  1 0 0 0
HF04022

Ø 180 mm
H 125 mm

cap. 2750 ml
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P o lV E R E  d I  S t E l l E

Pa n d o R o  1 0 0 0
HF04008

Ø 235 mm
H 170 mm

cap. 3000 ml
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I l  d o l c E  Pa S q U a l E
d E l l a  t R a d I Z I o n E  I ta l I a n a

c o l o M B a  1 0 0 0
HF04036

310x240 mm
H 60 mm

cap. 3700 ml
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I l  M o R B I d o  I n g l E S E  c H E  a P Pa S S I o n a  g R a n d I  E  P I c c I n I

2 0  M U F F I n  ( S o l o  3 0 0 X 4 0 0 )
HF04500

400x300 mm
cap. 2200 ml
Ø cad. 68 mm 
H cad. 37 mm

cap. cad. 110 ml
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l a  B a S E  P E R F E t ta

3 5  ta R t E l l E t t E  c a n n E l l at E  ( S o l o  3 0 0 X 4 0 0 )
HF04504

400x300 mm
cap. 595 ml

Ø cad. 50 mm 
H cad. 15 mm
cap. cad. 17 ml
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l a  F o R M a  a d at ta  a d  o g n I  S E M I F R E d d o

3 0  B R I o c H E t t E  d I V I S I B I l E  I n  1 5 - 9 - 6  (RItaglIaBIlE - dIMEnSIonI SPEcIalI)
HF04102

680x490 mm
cap. 1800 ml
Ø cad. 79 mm 
H cad. 37 mm
cap. cad. 60 ml
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P I c c o l I  n E l l a  F o R M a ,  g R a n d I  n E l  g U S to 

2 4  M I n I g U g E l H o P F  ( d I M E n S I o n I  S P E c I a l I )
HF04294

680x490 mm
cap. 4800 ml
Ø cad. 90 mm 
H cad. 60 mm

cap. cad. 200 ml

n o V I t à
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1 8  c I l I n d R I  a lt I  ( d I M E n S I o n I  S P E c I a l I )
HF04295

690x380 mm
cap. 3240 ml
Ø cad. 85 mm 
H cad. 34 mm

cap. cad. 180 ml

1 8  c I l I n d R I  B a S S I  ( d I M E n S I o n I  S P E c I a l I )
HF04296

690x380 mm
cap. 2250 ml
Ø cad. 85 mm 
H cad. 26 mm

cap. cad. 125 ml

n o V I t àl ’ I M P o R ta n t E  n o n  È  E S S E R E  a lt I ,  M a  E S S E R E  a l l ’ a lt E Z Z a



86 87

M
A

X
IF

L
E

X

1 8  ot ta g o n I  ( d I M E n S I o n I  S P E c I a l I )
HF04297

690x380 mm
cap. 4140 ml

Ø cad. 100 mm
H cad. 30 mm

cap. cad. 230 ml

n o V I t à

n o n  F E R M a R t I  a l l a  P R I M a  d I F F I c o lt à
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I  c o M Pat t I  E  I n t R a M o n ta B I l I

1 5  d I S c H I  B a S S I  ( S o l o  6 0 0 X 4 0 0 )
HF04290

600x400 mm
cap. 2100 ml
Ø cad. 95 mm
H cad. 20 mm

cap. cad. 140 ml
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2 4  d I S c H I  a lt I  ( S o l o  6 0 0 X 4 0 0 )
HF04292

600x400 mm
cap. 2500 ml
Ø cad. 70 mm
H cad. 35 mm

cap. cad. 125 ml

a lt E Z Z a  M E Z Z a  B E l l E Z Z a
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1 2  M I n I c o l o M B E  6 0 0 X 4 0 0
HF04206

600x400 mm
cap. 3600 ml

cad. 130x100x28 mm
cap. cad. 300 ml

6  M I n I c o l o M B E  3 0 0 X 4 0 0 
HF04506

400x300 mm
cap. 1800 ml

cad. 130x100x28 mm
cap. cad. 300 ml

P I c c o l E  o P E R E  d I  Pa c E 
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I l  R E  d E l l a  F o R E S ta  E  d E l l a  c U c I n a

2 4  l E o n I  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04220

600x400 mm
cap. 2880 ml

cad. 90x87x20 mm
cap. cad. 120 ml

1 2  l E o n I  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04520

400x300 mm
cap. 1440 ml

cad. 90x87x20 mm
cap. cad. 120 ml
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1 2  M U F F I n  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04512

400x300 mm
cap. 1440 ml
Ø cad. 70 mm 
H cad. 42 mm

cap. cad. 120 ml

2 4  M U F F I n  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04212

600x400 mm
cap. 2880 ml
Ø cad. 70 mm 
H cad. 42 mm

cap. cad. 120 ml

2 4  B R I o c H E t t E  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04214

600x400 mm
cap. 2400 ml 
Ø cad. 80 mm 
H cad. 37 mm

cap. cad. 100 ml

1 2  B R I o c H E t t E  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04514

400x300 mm
cap. 1200 ml
Ø cad. 80 mm 
H cad. 37 mm

cap. cad. 100 ml
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I l  P I c c o l o  d o l c E  F R a n c E S E
E S t E R n a M E n t E  c R o c c a n t E ,  I n t E R n a M E n t E  M o R B I d I S S I M o

3 0  c a n n E l l E E  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04516

400x300 mm
cap. 2100 ml
Ø cad. 50 mm 
H cad. 50 mm
cap. cad. 70 ml

6 0  c a n n E l l E E  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04216

600x400 mm
cap. 4200 ml
Ø cad. 50 mm 
H cad. 50 mm
cap. cad. 70 ml
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2 0  F I o R E n t I n E  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04518

400x300 mm
cap. 500 ml

Ø cad. 60 mm 
H cad. 12 mm
cap. cad. 25 ml

4 0  F I o R E n t I n E  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04218

600x400 mm
cap. 1000 ml
Ø cad. 60 mm 
H cad. 12 mm
cap. cad. 25 ml

n o n  F a R t I  I n g a n n a R E : 
n o M E  I ta l I a n o,  g U S to  F R a n c E S E
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I l  d o l c E  c H E  R I P o R ta  a  g a l l a  I  S a P o R I  d I  U n  t E M P o

2 5  M a d E l E I n E  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04522

400x300 mm
cap. 450 ml

cad. 78x45x17 mm
cap. cad. 18 ml

5 0  M a d E l E I n E  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04222

600x400 mm
cap. 900 ml

cad. 78x45x17 mm
cap. cad. 18 ml
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4 2  M I n I  M a d E l E I n E  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04524

400x300 mm
cap. 252 ml

cad. 42x30x11 mm
cap. cad. 6 ml

8 4  M I n I  M a d E l E I n E  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04224

600x400 mm
cap. 504 ml

cad. 42x30x11 mm
cap. cad. 6 ml
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S E M P l I c E  E  l I n E a R E :  d R I t to  V E R S o  I l  g U S to

1 0  M I n I  c a K E  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04526

400x300 mm
cap. 1250 ml

cad. 100x50x30 mm
cap. cad. 125 ml

2 0  M I n I  c a K E  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04226

600x400 mm
cap. 2500 ml

cad. 100x50x30 mm
cap. cad. 125 ml
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3 5  M I n I  M U F F I n  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04528

400x300 mm
cap.1400 ml

Ø cad. 50 mm
H cad. 28 mm
cap. cad. 40 ml

7 0  M I n I  M U F F I n  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04228

600x400 mm
cap. 2800 ml
Ø cad. 50 mm
H cad. 28 mm
cap. cad. 40 ml
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S E  I l  B U o n g I o R n o  S I  V E d E  d a l  M at t I n o . . .

3 0  M I n I  ta R t E l l E t t E  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04530

400x300 mm
cap. 450 ml

Ø cad. 50 mm
H cad. 15 mm
cap. cad. 15 ml

6 0  M I n I  ta R t E l l E t t E  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04230

600x400 mm
cap. 900 ml

Ø cad. 50 mm
H cad. 15 mm
cap. cad. 15 ml
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P E R  a c c o n t E n ta R E  g R a n d I  E  P I c c I n I
S E n Z a  R I n U n c I a R E  a l  g U S to

1 2  M I n I  g U g E l H o P F  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04532

 400x300 mm
cap. 1200 ml
Ø cad. 70 mm
H cad. 36 mm

cap. cad. 100 ml

2 4  M I n I  g U g E l H o P F  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04232

600x400 mm
cap. 2400 ml
Ø cad. 70 mm
H cad. 36 mm

cap. cad. 100 ml
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a n I M a  M o R B I d a 
P E R  E t E R n I  B a M B I n o n I

1 2  M I n I  o R S I  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04534

400x300 mm
cap. 1080 ml

cad. 90x78x20 mm
cap. cad. 90 ml

2 4  M I n I  o R S I  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04234

600x400 mm
cap. 2160 ml

cad. 90x78x20 mm
cap. cad. 90 ml
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U n ’ o a S I  d I  g U S to ,  c H E  n o n  È  S o l o  U n  M I R a g g I o

1 5  P I R a M I d I  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04536

400x300 mm
cap. 900 ml

cad. 60x60x40 mm
cap. cad. 60 ml

3 0  P I R a M I d I  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04236

600x400 mm
cap. 1800 ml

cad. 60x60x40 mm
cap. cad. 60 ml
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g U S to  a  t U t to  to n d o

1 2  S a V a R I n  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04538

400x300 mm
cap. 720 ml

Ø cad. 73 mm
H cad. 23 mm
cap. cad. 60 ml

2 4  S a V a R I n  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04238

600x400 mm
cap. 1440 ml
Ø cad. 73 mm
H cad. 23 mm
cap. cad. 60 ml
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t R o V a  R I F U g I o  I n  U n  g U S to  a V V o l g E n t E

1 2  S F E R E  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04540

400x300 mm
cap. 1080 ml
Ø cad. 70 mm
H cad. 35 mm
cap. cad. 90 ml

2 4  S F E R E  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04240

600x400 mm
cap. 2160 ml
Ø cad. 70 mm
H cad. 35 mm
cap. cad. 90 ml
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M a n c a  S o l o  l a  c I l I E g I n a

1 2  c I l I E g I n E  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04566

400x300 mm
cap. 780 ml 

Ø cad. 70 mm
H cad. 40 mm
cap. cad. 65 ml

2 4  c I l I E g I n E  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04266

600x400 mm
cap. 1560 ml
Ø cad. 70 mm
H cad. 40 mm
cap. cad. 65 ml
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P E R  U n a  g U S to S a  S o R P R E S a

1 2  R E g a l I  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04572

400x300 mm
cap. 1080 ml 

cad. 50x50x40 mm
cap. cad. 90 ml

2 4  R E g a l I  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04272

600x400 mm
cap. 2160 ml

cad. 50x50x40 mm
cap. cad. 90 ml
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E  S E  S c o P R I S S I M o
l a  F a c c I a  n a S c o S ta  d E l l a  l U n a ?

1 2  l U n E  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04574

400x300 mm
cap. 1020 ml
Ø cad. 75 mm
H cad. 40 mm
cap. cad. 85 ml

2 4  l U n E  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04274

600x400 mm
cap. 2040 ml
Ø cad. 75 mm
H cad. 40 mm
cap. cad. 85 ml
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F o R M E  S Pa Z I a l I  P E R  d o l c I  S t E l l a R I

1 2  R a Z o R  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04576

400x300 mm
cap. 1620 ml 
Ø cad. 70 mm
H cad. 40 mm

cap. cad. 135 ml

2 4  R a Z o R  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04276

600x400 mm
cap. 3240 ml
Ø cad. 70 mm
H cad. 40 mm

cap. cad. 135 ml



130 131

M
A

X
IF

L
E

X

I l  d o l c E  d a l l a  F o R M a  a n t I c a 1 2  B a B I l o n I a  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04578

400x300 mm
cap. 1260 ml
Ø cad. 65 mm
H cad. 50 mm

cap. cad. 105 ml

2 4  B a B I l o n I a  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04278

600x400 mm
cap. 2520 ml
Ø cad. 65 mm
H cad. 50 mm

cap. cad. 105 ml
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l a S c I at I  t R a V o l g E R E  d a l  g U S to

1 2  o n d E  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04580

400x300 mm
cap. 1440 ml

cad. 80x50x35 mm
cap. cad. 120 ml

2 4  o n d E  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04280

600x400 mm
cap. 2880 ml

cad. 80x50x35 mm
cap. cad. 120 ml
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1 0  S F I l at I n I  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04582

400x300mm
cap. 1080 ml

cad. 130x35x30 mm
cap. cad. 108 ml

2 0  S F I l at I n I  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04282

600x400mm
cap. 2160 ml

cad. 130x35x30 mm
cap. cad. 108 ml

P E R F E t to  P E R  d o l c E  E  S a l ato
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c H E  Pa R t E  d a l l ’ a U S t R I a

1 2  g U g E l H o P F  P l a c c a  3 0 0 X 4 0 0
HF04588

400X300 mm
cap. 2400 ml
Ø cad. 80 mm
H cad. 60 mm

cap. cad. 200 ml

2 4  g U g E l H o P F  P l a c c a  6 0 0 X 4 0 0
HF04288

600x400 mm
cap. 4800 ml
Ø cad. 80 mm
H cad. 60 mm

cap. cad. 200 ml
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P E R  l E  S o R P R E S E  P I Ù  g R a n d I

2 0  M I n I  Pa n E t to n I
HF04508

400x300 mm
cap. 3800 ml
Ø cad. 70 mm
H cad. 40 mm

cap. cad. 190 ml

1 2  M I n I  Pa n d o R I
HF04510

400x300 mm
cap. 1560 ml
Ø cad. 95 mm
H cad. 80 mm

cap. cad. 130 ml
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c o P P I a  P R E S I n E
HF05004

90x60 mm

P R E S I n a  q U a d R ato  g R a n d E
HF05008

300X300 mm

P R E S I n a  q U a d R ato  P I c c o l o
HF05006

176x176 mm
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g U a n to
HF05040

270x150 mm

g U a n to  I n  S I l I c o n E / c oto n E  l U n g o
HF05042

�l 430 mm
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c o P E R c H I o  S I l I c o n E
S E M I R I g I d o  d I a M  2 2

HF05142

Ø 220 mm 

c o P E R c H I o  S I l I c o n E
S E M I R I g I d o  d I a M  2 6

HF05144

Ø 260 mm

c o P E R c H I o  S I l I c o n E
S E M I R I g I d o  d I a M  3 0

HF05146

Ø 300 mm

ta P P E t I n o  t E l a
 HF07440

590x390x1 mm

ta P P E t I n o  t E l a
HF07430

520x315x1 mm
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Happyflex Custom Division è il partner ideale per dare 
forma alle tue idee, realizzandole in silicone! Recentemente, 
in affiancamento alla nostra produzione classica di prodotti da 
cucina, abbiamo avviato una nuova Divisione, Happyflex Custom 
Division, dedicata alla produzione di articoli in silicone di svariate 
tipologie. La nuove tecnologie produttive, unite alla crescente 
necessità di personalizzazione dei prodotti, ci hanno infatti 
spinto a dare ai nostri clienti la possibilità di realizzare articoli 
completamente studiati da loro.
È quindi oggi possibile creare qualsiasi tipo di oggetto per 
qualsiasi settore commerciale o industriale: cosmetico, 
farmaceutico, arredamento, design, ottico, casalingo, illuminazione, 
elettrodomestico, gadget, tempo libero, materiale promozionale, 
accessori vari... insomma qualsiasi oggetto può essere creato in 
silicone!

la dIVISIonE HaPPYFlEX cUStoM, oFFRE aI 
clIEntI la PoSSIBIlItà dI daR VIta ad Una IdEa, 

ReaLizzanDoLa in siLiCone! 
il silicone, essendo una tipologia di gomma, viene prodotto 
tramite stampaggio a iniezione su macchine automatiche e 
questo permette di avere dei prezzi molto competitivi in caso 
di alte produzioni.
La nostra azienda è dotata di un numero importante di 
macchinari ed addetti, risultando così perfettamente in grado di 
soddisfare i clienti che necessitano di quantità medie o elevate 
di pezzi.
avete bisogno di 3.000 pezzi personalizzati con il vostro 
marchio a rilievo o disegnato? Vi servono 1.000.000 di pezzi per 
una promozione aziendale? Volete realizzare articoli particolari 
in silicone come cinturini, bracciali, cover e distribuirli ai vostri 
clienti? Qualunque sia la vostra richiesta, possiamo soddisfarla.

La struttura industriale di elastotech consente di effettuare 
internamente tutto il ciclo produttivo di un articolo:
•progettazione e realizzazione dello stampo

•attrezzaggio delle presse e stampaggio dell’articolo
•lavorazioni di rifinitura e controllo qualità
•confezionamento con packaging personalizzato
In pratica progettiamo l’idea del vostro prodotto, la disegniamo, 
la trasferiamo sullo stampo, la stampiamo, la confezioniamo e 
infine la consegniamo. Tutto secondo le vostre indicazioni e 
necessità.
Riusciamo a garantire tempi di consegna molto rapidi.

Le nostre confezionatrici automatiche inoltre vi permetteranno 
di personalizzare anche il packaging. sacchetti, scatole di cartone, 
Blister sono solo alcuni esempi delle tipologie di confezionamento 
offerto. se siete un’agenzia promozionale o un’azienda che vuole 
sviluppare un articolo completamente personalizzato, rivolgetevi 
ad Happyflex Custom con fiducia!abbiamo già lavorato con 
SMEg, tHUn, lagoStIna, PUJadaS, BaRIlla, SaMBonEt, 
agnEllI, BallaRInI, lE tRE MaRIE, ModEcoR, REWE 
gRoUP.

d I V I S I o n E  H a P P Y F l E X  c U S to M
We have recently launched a new division dedicated to the 
manufacture of various types of items using silicone. new 
production technologies and the growing need to customise 
products drove us to offer our clients the possibility to make 
items that were designed entirely by them.
Therefore you can now create any kind of object for any 
commercial or industrial sector: cosmetic, pharmaceutical, 
furniture, design, optical, housewares, lighting, home appliances, 
gadgets, leisure, promotional material, various accessories - the 
sky’s the limit with silicone!

Do you HaVe an iDea? We Can make iT in siLiCone! 
silicone, a type of rubber, is manufactured through injection-
moulding using automatic machines and this makes it possible to 
have very competitive prices for large production.
our company boasts a large number of machines and workers, 
so it’s perfectly able to meet needs for medium to high numbers 
of pieces.

Do you need 3000 pieces personalised with your brand 
embossed? Do you need 1,000,000 pieces for a company 
promotion? Do you want to make particular items in silicone 
such as straps, wristbands, covers for distribution to your 
customers? 
Whatever your request, we can meet your need.

The industrial structure of elastotech makes it possible to 
internally perform the production cycle of an item:
•designing and making the mould;
•setting up the moulds and moulding the item;
•finishing processing and quality control;
•packaging with personalised packaging.

in practice we plan the idea of your product, we design it, 
transfer it to the mould, mould it, package it and deliver it. all in 
accordance with your indications and needs. 
We can guarantee very fast deliveries.

you can even personalise the packaging thanks to our automatic 
packaging machines. Bags, cartons, and blister packs are some of 
packaging we offer.

if you are a promotional agency or a company which wants to 
develop a completely personalised item, contact elastotech with 
confidence.
We have worked with smeG, THun, LaGosTina, PuJaDas, 
BaRIlla, SaMBonEt, agnEllI, BallaRInI, lE tRE MaRIE, 
ModEcoR, and REWE gRoUP.

H a P P Y F l E X  c U S to M  d I V I S I o n
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The first set of silicone household items was released at the beginning of 2000’s. Ever since all our 
products are made with the most ductile of compounds: silicone. Silicone is a special type of elastomer 
that has the feature of being very resistant to high or low temperatures, to chemical interference, 
oxidation as well as being an excellent electrical insulator. It is no stick, elastic, resistant and does not 
age like other compounds do. That is why after having produced and served the industry with any type 
of silicone made product, we decided to create a division exclusively made for kitchen usages. 
This is the beginning for first molds for oven which will be developed over the years in a array of shapes 
and colors for a wide range of uses. Fascinated by the idea of cooking with our new molds, customers 
have grown enthusiastic and show immediate interest. Quickly Happyflex division was recognized as 
one of the few companies truly leader in the production of silicone moulds of this kind. 

As of the early stages of this industry, it was clear that a distinction among products had to be made: 
those for retail and those for HO.RE.CA. Retail demanded neat and colorful items, whereas HO.RE.
CA demanded products bearing outstanding industrial and professional performance. Happyflex has 
been divided into two branches: the houseware division identifies product for home use and professional 
sector initially went under the name of Prochef. The two brands continue to co-exist until 2012 when 
management decide to merge them together under the sole logo and mark “Happyflex”, in order to 
establish a unmistakable understanding with consumers. The result is that the new brand Happyflex 
Professional Division, is also identify with the products conceived for the HO.RE.CA sector. Under this 
light comes alive Happyflex 2013 catalog that is distributed for the first time in a single format 
comprising the house ware line and the professional line. 

For the new 2017 catalogue Happyflex Professional Silicone introduce brand new items fot the HO.RE.
CA. sector totally studied and manufatured inside our factory. 

With the new catalogue of 2019 Happyflex decides to propose multiple offers: one first catalogue is 
totally dedicated to professional clients for the HORECA sector. Items are available 24 hours a day and 
they can be purchased trough classic channels as distributors, e-commerce, agents and rappresentatives. 
The second catalogue is focused on promotional gifts. Clients can request their customized offer for 
low and big quantities and they can ask customization for color and logo.  As third Happyflex custom 
division will continue to serve all that customers who want to develope their specific rubber or silicone 
item: our office designers will be happy to give them all support for the project and they help them 
to solve all technical problems. As usual projects, tools, pieces and packaging are all made inside our 
company and delivered to customers. This department realizes items for different fields: just to give 
some examples Happyflex produced items as gadget, fashion objects, specific application for medical 
sector, industrial bakery, creativity field, household appliance, ice cream industrial production, design, 
furnitures and many others.

Qualified and expert technicians in molding assist customers in the creation and development of 
innovative products, manufactured following your directives. In fact, thanks to the last technologies 
introduced in recent years Happyflex started to manufacture and supply products not only dedicated 
to the food sector but also cosmetics, sports, fashion, furniture and more. 

H a P P Y F l E X
Grazie alla continua ricerca di innovazione e sviluppo delle tecnologie produttive, all’inizio degli 
anni 2000 vengono stampati i primi articoli in silicone che danno vita alla nascita del marchio 
Happyflex. il silicone infatti è un tipo particolare di elastomero che ha la peculiarità di essere 
molto resistente alla temperatura (alta o bassa che sia), agli attacchi chimici e all’ossidazione 
oltre ad essere un ottimo isolante elettrico. È antiaderente, elastico, resistente all’invecchiamento. 
in quest’ottica, dopo aver prodotto e servito il ramo industriale con qualsiasi tipo di articolo in 
silicone, si decide di creare una linea esclusivamente pensata per la casa ed in particolare alla 
cucina. 
nascono i primi stampi per forno e le prime tortiere che si svilupperanno nel corso degli anni in 
una moltitudine di forme e colori destinate ai più svariati usi.  affascinata dall’idea di cucinare con i 
nuovi stampi la clientela si mostra fin da subito molto interessata e rapidamente la linea Happyflex 
inizia ad essere riconosciuta come una delle poche aziende produttrici di articoli in silicone per la 
casa in tutto il mondo. 

Già dai primi anni di vita del settore si crea la necessità di differenziare i prodotti destinati alla 
GDo e quelli per gli operatori del settore food: se da un lato vi è richiesta di prodotti simpatici 
e colorati per la casa dall’altro chef e cuochi pretendono una prodotto che garantisce un’elevata 
qualità nonché un immagine professionale. Happyflex viene così suddivisa in due rami: con il 
marchio Happyflex – Divisione Casa sono identificati i prodotti dedicati alla casa mentre per 
il settore professionale viene inizialmente scelto il marchio Prochef. i due marchi continuano 
a coesistere fino al 2012 quando la direzione decide di unificare graficamente sotto lo stesso 
marchio Happyflex entrambe le linee di prodotti. Questo per fare in modo che gli articoli prodotti 
nella stessa azienda fossero facilmente riconoscibili sul mercato attraverso un unico logo. 
nasce così il nuovo brand Happyflex Divisione Professionale che identifica i prodotti dedicati a 
tutti gli operatori del settore Food. in quest’ottica prende vita il nuovo catalogo Happyflex 2013 
che viene per la prima volta distribuito in unico formato comprendente sia la linea Happyflex – 
divisione casa che quella Happyflex – divisione professionale. 

Confermata la buona intuizione del 2015 di unificare i prodotti sotto un unico marchio, l’azienda 
per il catalogo 2017 propone interessanti novità per il settore professionale attrraverso l’aggiunta 
di articoli innovativi e originali interamente studiati e prodotti nei propri stabilimenti.

Con il nuovo catalogo in uscita nel 2019 Happyflex decide di suddividere la propria proposta: 
da una parte un catalogo dedicato ai clienti del settore HoReCa con disponibilità della merce 
24 ore su 24 e relativo acquisto tramite canali di vendita aziendali quali distributori, e-commerce, 
rappresentanti ed agenti. a questo si aggiunge un secondo catalogo dedicato al mercato del 
promozionale dove i clienti avranno la possibilità di richiedere un’offerta personalizzata di 
piccole o grandi quantità con la possibilità di personalizzazione di colore e logo. a contorno di 
ciò rimane attiva la sezione Happyflex custom division per lo sviluppo completo di articoli in 
gomma e silicone completamente studiati da zero con il supporto del nostro ufficio tecnico: dalla 
progettazione, passando per la realizzazione stampo fino allo stampaggio ed al confezionamento, 
tutti svolti all’interno della nostra realtà. Questa sezione realizza manufatti per i più svariati 
settori, l’azienda infatti per citare alcuni esempi ha prodotto articoli quali gadget, articoli settore 
moda, articoli settore medicale, articoli per pasticcerie industriali, articoli per settore creatività, 
articoli per settore elettrodomestico, stampi per produzione industriale di gelati, articoli di design, 
arredamento e molti altri.

Tecnici qualificati ed esperti nello stampaggio gomma assistono il cliente nella creazione e sviluppo 
di articoli innovativi, realizzati secondo le sue direttive. infatti grazie alle tecnologie di stampaggio 
introdotte negli ultimi anni Happyflex ha iniziato a produrre e fornire articoli non solo dedicati al 
settore food ma anche cosmetica, sport, moda, arredo ed altri.

H a P P Y F l E X

c o M Pa n Y
Elastotech operates in rubber industry and it is specialized in elastomers moulding. Elastotech can satisfy 
the most demanding industrial fields with specially designed, technically high-performing, customized 
items. The name Elastotech comes from a combination of two terms: Elastomer and Technology, the 
processing of elastomers through the best technology with the goal of providing the best balance 
between quality and price. Every item is completely produced in our plant. Our depot of raw material, 
moulding department, tool shop, quality department, deflashing and surface treatment plant, sorting 
area and warehouse of finished products allow us to complete production process within our plant in 
Castelli Calepio. We can control all internal fases at production and the warehouse guarantees prompt 
delivery as a result of its capacity of storing billions of pieces, and we are able to produce several million 
pieces per day from the entire Happyflex and Elastotech product range.

elastotech opera da anni nel settore della gomma, più nello specifico lavora e stampa elastomeri 
ed è in grado di soddisfare i settori industriali più esigenti, da particolari dal design ricercato 
a componenti con prestazioni tecniche eccezionali. il nome elastotech nasce dalla fusione dei 
termini elastomers e Technologies: la lavorazione degli elastomeri attraverso l’utilizzo delle migliori 
tecnologie con l’obiettivo di offrire il miglior prodotto al miglior prezzo possibile. ogni articolo è 
interamente prodotto all’interno dell’azienda: i reparti di produzione, officina, qualità, sbavatura, 
cernita, magazzino mescole e magazzino prodotto finito permettono di eseguire l’intera filiera 
negli stabilimenti di Castelli Calepio ed allo stesso tempo controllare ogni singola fase nello 
sviluppo del manufatto. 

a Z I E n d a
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U t I l I Z Z o  E  V a n ta g g I
Gli stampi in silicone sono pratici e funzionali: garantiscono una perfetta cottura in forno e microonde ma possono essere utilizzati anche per surgelazione e congelazione in freezer o abbattitore. 
una delle loro principali caratteristiche è la capacità di resistere a temperature che vanno dai -60° ai +260° C. 
ma queste non è l’unico vantaggio di questi stampi. Prima di tutto la flessibilità che facilita e migliora le operazioni di cottura e successivo distaccamento dallo stampo: completamente antiaderenti 
grazie alle caratteristiche intrinseca del silicone, il cibo si stacca facilmente dallo stampo sia sul fondo che sui lati. non sarà più necessario ingrassare o infarinare con ingredienti aggiuntivi. in secondo 
luogo fino a che lo stampo non si consuma è praticamente indistruttibile: può essere lavato con acqua e in lavastoviglie centinaia di volte. Terza caratteristica fondamentale è un’altra proprietà 
intrinseca del silicone: la conduzione termica. infatti la gomma siliconica è un ottimo conduttore di calore che fa si che il cibo venga cotto in maniera più omogenea rispetto ai tradizionali stampi.
a queste caratteristiche va aggiunta la qualità garantita dal nostro processo produttivo interno completamente fatto in casa (dalla creazione dell’idea fino al confezionamento l’intero ciclo avviene 
all’interno dell’azienda). Prodotti in silicone perossido o platinico a seconda dell’esigenze del cliente (la materia prima è acquistata dai produttori leader del mercato) gli stampi Happyflex vengono 
rigorosamente testati prima dell’immissione sul mercato. alla fine dello stampaggio e prima di venire confezionati tutti gli stampi vengono inseriti per diverse ore a elevate temperature all’interno 
di forni industriali (processo denominato fase di Post Couring) al fine di eliminare totalmente ogni sostanza volatile residua. Con gli stampi Happyflex si può preparare ogni tipo di ricetta dolce o 
salata, piatti caldi o freddi e soddisfare la propria creatività. ogni anno la linea Happyflex viene migliorata attraverso l’inserimento a catalogo di molte novità studiate meticolosamente dai nostri 
esperti di settore. Gli stampi hanno svariate forme, dalle più tradizionali fino alle più divertenti e ingegnose.
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I n S t R U c t I o n S  a n d  B E n E F I t S
silicone moulds are practical and functional: they guarantee perfect cooking in a traditional oven or microwave, but are also useful for storing food in the freezer. among their main characteristics 
is in fact the ability to withstand extreme temperatures, from -60 to + 260 ° C. 
But many others are the prerogatives of these silicone moulds. 
in the first place, the flexibility, which facilitates and improves the operations of cooking and mold release; and then they are non-stick, thanks to a meticulous process of internal plating that prevents 
prepared from sticking to the bottom and sides, it is no longer necessary, to grease and flour, mold release is quick and easy; the life, since the molds do not wear out with use and are practically 
indestructible; practicality, because it can be cleaned with water or in the dishwasher.
silicone is a fantastic thermal conductor: silicone rubber allows a uniform distribution of heat. your food will be cooked in a homogenous way in a silicone mould rather than a traditional one. 
To all this features we add the quality guaranteed by theproduction process completely made in home (from the creation of the tool till the packaging of the finished product), the use of 
both platinum an peroxide silicone according to customer needs, purchasedby world leaders in this sector, and last but not least by the process of post-curing in industrial electric oven at high 
temperatures, for the total elimination of any residual volatile substances. 
With Happyflex moulds you can prepare pastry recipes and traditional dishes, satisfying creativity. The Happyflex line is improved every year with many new meticulously researched and selected 
items by our sector experts. The moulds are made in many different forms, from traditional to the more playful and imaginative.
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I n S t R U c c I o n E S  Y  V E n ta J a S 
Los moldes en silicona son prácticos y funcionales: garantizan una perfecta cocción en horno y microondas pero además pueden ser utilizados para refrigerar y congelar en nevera o congelador.
una de las principales características es la capacidad de resistir temperaturas desde  –60º a + 260º C. Pero estos no son las únicas ventajas de estos moldes.Primero de todo su flexibilidad que 
facilita y mejora las operaciones de cocción y sucesivo desmolde : completamente antiadherente gracias a las características de la silicona, los alimentos se desprenden fácilmente del molde ya sea 
en el fondo como en los lados.  no siendo necesario engrasar ó harinar con ingredientes añadidos. en segundo lugar hasta que el molde no se estropee es prácticamente indestructible : puede 
ser lavado con agua y en el lavavajillas centenares de veces. Tercera característica fundamental es otra propiedad de la silicona: la conducción térmica. De hecho la goma de silicona es un óptimo 
conductor del calor que hace que los alimentos cocidos sea de manera más homogénea respecto a los moldes tradicionales. a estas características se añade la calidad garantizada de nuestro 
proceso productivo interno completamente hecho en casa ( desde la creación de la idea hasta la confección completa del ciclo totalmente en el interno de la fábrica ).  Productos en silicona 
peróxidos ó platínicos según la exigencia del cliente y comprado a los mayores lideres del mercado del mundo los moldes Happyflex vienen rigurosamente testados antes de la introducción en 
el mercado. al final de la estampación y antes de confeccionarlos todos los moldes se prueban por diversas horas a elevadas temperaturas en nuestros hornos industriales ( proceso denominado 
fase di Post Couring) con la finalidad de eliminar totalmente cada sustancia volátil añadida. Con los moldes Happyflex se puede preparar todas las recetas dulces o saladas, platos calientes o fríos 
y satisfacer la propia creatividad. Cada año la línea Happyflex se mejora con la incorporación en el catálogo de muchas novedades estudiadas meticulosamente por nuestros expertos en el sector. 
Los moldes tienen diversas formas, desde las más tradicionales hasta las más divertidas y originales.

H I n W E I S E  U n d  V o R t E I l l E
silikonformen sind praktisch und funktional: garantieren ein perfektes Backen in den ofen und in die mikrowelle, kann aber auch zum einfrieren und Gefrieren in einem Gefrierschrank oder 
kältemaschine verwendet werden. eine ihrer wichtigsten eigenschaften ist die Fähigkeit, Temperaturen im Bereich von -60 ° bis + 260 ° C standzuhalten aber diese sind nicht die einzige Vorteile 
dieser silikonformen. Die flexible Form, erleichtert und verbessert das Backen sowie das Lösen von der Form: vollkommen nichthaftend. Der kuchen/ das essen kann leicht aus der Form entfernt 
werden soll. sie müssen nicht mehr fetten oder mehl benutzen. Die Form ist nahezu unzerstörbar, sie kann mit Wasser und/oder in die Geschirrspülmaschine hunderte male gewaschen werden. 
eine weitere wesentliche eigenschaft des silikons ist die Wärmeleitung. in der Tat ist der silikongummi einen ausgezeichneten Wärmeleiter ist, der bewirkt, dass die speisen in eine homogenere Form 
als in die traditionellen gegart werden. zu all diese eigenschaften muss die Qualität unserer internen Produktionsprozess hinzugefügt werden. Dieser ganze Prozess findet in unserem Hause statt, 
angefangen von der Gestaltung der idee bis hin zur Verpackung der Formen. Die silikon-Produkte egal ob  peroxidisch oder platinvernetzt, je nach den kundenbedürfnis, werden von den großen 
marktführern in der Welt gekauft. Happyflex testet streng die eigenen Formen, bevor diese auf dem markt gebracht. am ende der Produktion und vor der Verpackung werden alle silikonformen 
für mehrere stunden bei erhöhten Temperaturen in industrielle Öfen(Tempern/Postcouring), um jegliche flüchtige Restsubstanzen vollständig zu beseitigen. 
mit den Happyflex-Formen können sie jede art von Rezepte zubereiten: süß oder herzhaft, Warm- oder kaltgerichte. ihre kreativität sind keine Grenzen gesetzt. Jedes Jahr wird die Happyflex-
Produktlinie durch die einführung vieler neuer Produkte im katalog sorgfältig von unserem Team entwickelt und  verbessert. Die einzelnen Formen haben viele motive, von dentraditionellen bis 
hin zu den lustigen.
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ПРЕИМУЩЕСТВА СИЛИКОНА И ЕГО ХАРАКТЕРИСТИКИ
Формы из силикона практичны и функциональны: они обеспечивают не только безупречный процесс выпечки в духовке и микроволновой печи, но также пригодны для хранения пищи в морозильной 
камере или холодильнике. Одна из важных особенностей силикона - способность выдерживать температуры от -60 до + 260 ° C. 
Но у силиконовых форм есть еще много прерогатив. 
В первую очередь, эластичность, которая способствует улучшению процесса приготовления и изымания выпечки из формы. Силикон имеет антипригарные свойства, которые предотвращают 
прилипание ко дну и бокам формы. Вам больше не нужно посыпать мукой или смазывать поверхность маслом, вы быстро и легко извлечете выпечку.
Формы долговечны в использовании, их можно мыть водой или в посудомоечной машине.
 Силикон является превосходным проводником тепла: резина силикона отлично распределяет высокую температуру/нагрев. В силиконовой форме ваша еда будет приготовлена однородно, в 
отличие от обычной. 
Ко всем вышеперечисленным свойствам, мы хотим добавить еще гарантию качества, так как весь процесс изготовления (от создания формы до упаковки), происходит непосредственно у нас на 
заводе; платина и пероксида силикона, закупаются у мировых лидеров в этом секторе,  и наконец, что не менее важно, процесс обжига изделия проводится в промышленной электрической духовке 
при высоких температурах, для полного устранения любых остаточных нестабильных веществ.  
С формами для выпечки Happyflex вы сможете приготовить как выпечку по рецептам, так и традиционные блюда. Happyflex ежегодно совершенствует процесс изготовления продукции и пополняет 
свой ассортимент новыми формами, на основе новейших разработок в данной области. В ассортименте Happyflex вы можете найти как простые, традиционные, так и креативные формы.

硅胶说明及优势

硅胶模具具有实用性和功能多样性：在传统烤箱或微波炉中，它们可以保证完美的烹饪。同样，它们可用于在冰箱中储存食物。事实上，它们的主要特点就是耐极限温度，
范围为零下60 ℃至260℃。但是，许多其他的特点是这些硅胶模具所特有的
首先，灵活性，促进改善了烹饪和方便了脱模这个过程。其次，不粘模，其内部镀层的精细加工，使得从一开始就阻止了食物粘住底部和边缘，也不必润滑或打磨，脱模是
一个简单且快速的过程。第三，耐用性，模具在使用中不磨损，几乎是坚不可摧的。第四，实用性，它可以直接用水清洗或者放入洗碗机中。
硅胶是极好的热导体：硅橡胶可以均匀受热。相比于传统炊具，硅胶模具可以用均匀受热方式来烹饪食物。
对于所有这些特点，我们通过增加意大利制造的生产工艺（从用具制造到成品包装）来保证质量。根据消费者需求，我们应用了世界同行业巨头所选购的铂和过氧化氢漂白
的硅橡胶，最后同样重要的是：它通过在工业电烤箱高温固化处理，来消除所有残余易挥发物质。
有了这独具创新的Happyflex模具，你可以随心所欲的制作各式糕点和各种传统菜肴，发挥你的创意。经过我们行业专家的众多精心研究和筛选项目，Happyflex的生产线每
年都在不断提高。我们的模具设计多样，从传统的到有趣的，再到富有想象力的。

硅胶特性：
可以洗碗机清洗

冷冻可低至-60°C -76°F

烘烤可高达+260°C +500 F°

不能用火直接加热

请勿刀伐

请勿放在电磁炉上使用

100%意大利制造

食品级硅胶

请勿放在电炉上使用

拿放请小心

适用于微波炉

生态包装盒

Характеристики силикона
можно мыть в посудомоечной 
машине 

можно использовать в 
морозильнике, выдерживает тем-ры 
-60°C -76°F

выдерживает в печи температуры 
+260°C +500 F°

нельзя использовать в пламени

не резать ножом

не использовать в электропечи

100% произведено в Италии

можно использовать для хранения 
пищевых продуктов

не использовать в электропечи

Проводит тепло. Обращаться c 
осторожностью!

экологически чистая упаковка

можно использовать в микроволновой печи
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